VINO APERTO | OFFENWEINE | VINO APERTO

10cl

Prosecco Extra Dry 7.50
Le Contesse, Veneto

Klassisch italienisch! Feinfruchtiges frisches Bouquet von gelben

Apfeln und feiner Mandelnote. Am Gaumen feinperlig mit intensiven
Fruchtaromen, feiner Saure und einem frischen anhaltenden Abgang.

Pinot Grigio Grave del Friuli 4.50
Angenehm trockener leichter Weisswein aus dem Norden ltaliens.
Ausgezeichnet zum Apéro, leichten Vorspeisen oder Fischgerichten.

Féchy AOC, Sélection La Céte, Zweifel Weine 4.50
Im Bouquet feine Heublume und schéne Zitrusaromen, weich und
vollmundig, mit schéner Wurze und viel Charakter.

Rosato

Rosato di Toscana IGT

Trockener feinfruchtiger Rosé mit mittlerem Korper und wiirzigem 4.00
Abgang. Passt zu kraftigen Vorspeisen, grilliertem Fisch oder Pizza.

Rotweine

Montepulciano d’Abruzzo DOC 4.00
Gehaltvoller wiirziger Wein mit angenehmen Gerbstoffen und
rundem Abgang. Zu kraftigen Fleischgerichten und Pasta.

Primitivo di Manduria DOP 5.80
Feudo di Santa Croce

Trockener, wirziger Wein mit Aromen von roten Frichten &

Zedernholz. Am Gaumen weiche Tannine. Zu rotem Fleisch,

Roastbeef, Wild und Kase.

Amarone della Valpolicella DOC 7.00

Dunkelfarbiger, wuchtiger Rotwein mit viel Frucht und intensivem
Abgang. Zu kraftigen Braten, Pizza, Wild- und Pilzgerichten.

Preise in CHF und inkl. MwSt.

50cl

22.50

22.50

20.00

20.00

35.00

75cl

45.00

39.00



75cl

Féchy AOC, Sélection La Céte, Zweifel Weine 37.00

Traubensorte: Chasselas (Gutedel)
Im Bouquet feine Heublume und schéne Zitrusaromen, weich
und vollmundig, mit schéner Wiirze und viel Charkter

Grillo, Sicilia IGT, Feudo Maccari | i : 39.50
Intensives goldgelb. Schénes blumiges Bouquet, Zitrusfriichten 2

und Pfirsichen. Weich und rund. Zu Apéro, Vorspeisen oder Fisch.

Pinot Grigio, Cavaliere d’Oro, Venezie IGT i . B / 39.50
Castello di Gabbiano . - \
Traubensorte: Pinot Grigio (Grauburgunder)

Der Lieblingsweisswein der Italiener. Trockener, leichter und

Angenehm siiffiger Begleiter zu leichten Vorspeisen, Pasta mit

Hellen Saucen und pochiertem Fisch.
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Italien

Freeda Rosé Trevenezie, Veneto IGT
Cecilia Beretta

Intensiv fruchtiger und wirziger Wein, Aromen von
Sauerkirsche und Himbeeren. Wunderbar frisch.
Zu Gefllgel, Salat und Apéro.

Preise in CHF und inkl. MwSt.
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75cl
Italien

Barbera d’Alba DOC, Santo Stefano 46.00

Castello di Neive

Traubensorte: Barbera

Brillantes Rubinrot mit violetten Reflexen. Aromen von
reifen, roten Frichten mit Anklagen von Slssholz & Tabak.
Zu Grilladen, Lasagne, Pasta und Wurstwaren.

Soraie, Veneto IGT 47.00
Cecilia Beretta

Traubensorten: Merlot, Corvina, Croatina
Bouquet kraftig und aromatisch, mit Aromen von
Pflaumen, roten Frichten und Vanille.

Am Gaumen weich, mit vollem Koérper und
dichtem Tannin. Zu rotem Fleisch und Kase.

Ripasso Valpolicella Superiore DOP 59.00

Tenuta Tinazzi, Lazise, Verona

Traubensorten: Corvina Corvinone, Rondinella
Wunderbarer Duft von Pflaumen, Amarenenkirschen
und feinem Anklang von Muskatgewiirz.

Satt und dicht, mit langem Finish. Zu Risotto, Pilzen
Wild, Grilladen.

Amarone della Valpolicella DOCG

Collezione di Famiglia

Tenuta Tinazzi, Lazise, Verona

Traubensorten: Corvina, Rondinella, Molinara

Weites Panorama das von Kirschen, Amarenakirschen

bis hin zu Nelken und Zimt reicht. Mit einem Abgang von
Lakritze und Kakao. Wunderbar zu Rindsbraten mit Polenta,
Rotes Fleisch vom Girill.

78.00

Preise in CHF und inkl. MwSt.
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75cl

) 55.00

Rocca Rubia

Carignano del Suclis DOC, Riserva

Cantina di Santandi, Sardegna

Traubensorte: Carignano (Carignan) *
Gehaltvoller, fruchtiger und angenehm weicher Rotwein

mit einem langen wurzigen Abgang. Sehr gut zu Lamm,
Rind und allen Sorten von Pizza.

ROCCA RUBIA
At
NTAD!

Brunello di di Montalcino DOC

Terrasole, Toscana

Traubensorte: Sangiovese

Konzentrierte Aromen von Lakritze und Gewdlrzen,
elegant und komplex. Wunderbar zu Pasta, Ossobucco,
Braten, wirzigem Kase.

79.00

Liano, Rubicone IGT 62.00

Umberto Cesari, Emilia Romagna
Traubensorten: Sangiovese und Cabernet Sauvignon
Volles Bouquet mit reifen roten Friichten, Vanille und
Kakao, weich und elegant. Schoner Begleiter zu Wild,
rotem Fleisch, Lamm und Ente.

Dark Knight, Toscana IGT N 49.50
Castello di Gabbiano ﬁ ‘\l
Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese e

Beerige Frucht, feine Noten von Schokolade und Gewdlrzen.

Am Gaumen geschmeidig und siss. Passt zu Fleischgerichten

Geflugel und Kase.

Preise in CHF und inkl. MwSt.



ROTWEINE | VINO ROSSO | ROTWEINE

75cl

Baréon de Ley Reserva 49.50

Spanien, Rioja

Baron de Ley

Traubensorte: Tempranillo

Strahlendes Rubinrot, verspielte Aromen von schwarzer
Kirsche, Schokolade, Nuancen von Backpflaume und Gewtirz-
nelken. Passt ideal zu Braten, Lamm, Kaste, Pasteten.

Malbec Barrel Selection 49.50

Mendoza, Valle de Uco

Bodegas Salentein

Traubensorte: Malbec

Vollmundiger, kraftiger Wein, sehr intensive Noten von
Vanille, Pflaume und Waldbeeren. Idealer Begleiter von
Chili con Carne, Grilladen, Entrecbte.

Preise in CHF und inkl. MwSt.
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